HUITRE - 3.50/UNITE
HUITRE, CAVIAR DBE MUJJOL, CONCOMBRE, YUZU PONZU - 4.75/UNITE
PETONCLE PRINCESSE, MISO, SAUCE X0, RADICCHIO FERMENTES, NORI - Il.s0/UNITE
PLATEAU DBE FRUITS BE MER - 140

% % %

FOGACCIA MAISON, BEURRE AIL SAUVAGE - 6
FRITE - 9
TARTINADE DE MAQUEREAU FUME - 15.50

TOMATES ANCESTRALES, PEGHES, FRAISES - 16.50
SUGRINE CESAR, PECORINO, CAPERONS, BACON - I8.
SAUMON MARINE, SOYA, WASABI, RADIS, TEMPURA - 20 A
BOURGOTS, BEURRE AUX HERBES ET PARMESAN, NORI, BONITO - 20.75
TARTARE DE BISON, CREME FRAICHE, RAIFORT, RADIS - 22.50
POISSON DU MOMENT, SAUGCE VERONIQUE, RAISINS, POIREAUX - P.HM.
RISOTTO AU CANARD CONFIT, POIREAUX - 29.50
PIEUVRE GRILLEE, FENOUIL, GOGHUJANG, TOMATES CERISES - 33.25
SPAGHETTI, HOMARD, BISQUE, BEURRE NOISETTE - 38
CONTRE-FILET PRIME, LEGUMES DU MOMENT, SAUCE DEMI-GLAGCE - 39.s0
HOT BOG 12 POUCES 7 HOT DOG VEGE - 24 7 21

% % %

PUDDING CHOMEUR, GLACE VANILLE. LOUIS D'OR - 14.25

FLAN, CAMOMILLE, CERISE - 10
CREME AU CITRON. MERINGUE, FRAISES, GRANITE DE LIMONCELLO - I3
GLACE AU MAIS, CARAMEL, MAIS SOUFFLE - 8
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